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ในยุุคสมััยที่่�ประเทศไทยกำลัังขัับเคลื่่�อนสู่่�การพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืน 
การฟื้้�นฟููและต่่อยอดภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นถืือเป็็นหััวใจสำคััญของการสร้้าง
ความเข้้มแข็็งให้้ชุุมชน หนังสืือองค์์ความรู้้� “น้้ำตาลเหนา” ภายใต้้แบรนด์์ 
“ถ่ิ่�นเหนา” ฉบัับนี้้� จึึงเป็็นดั่่�งขุุมทรััพย์์ทางวััฒนธรรมที่่�มีีคุณค่่ายิ่่�ง

ผมรู้้�สึกประทัับใจอย่่างยิ่่�งในความทุ่่�มเทของคณะวิิทยาการจััดการ 
มหาวิิทยาลััยราชภัฏภููเก็็ต ท่ี่�ได้้บููรณาการองค์์ความรู้้�ทางวิิชาการสู่่�การ
พััฒนาชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน จัังหวัดพัังงา อย่่างเป็็นรููปธรรม ผลงาน
ชิ้้�นนี้้�มิได้้เป็็นเพีียงการบัันทึึกกระบวนการผลิิตน้ำตาลเหนาเท่่านั้้�น แต่่
ยัังเป็็นการยกระดัับภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นให้้เป็็น Soft Power ที่่�สามารถสร้้าง
มููลค่่าเพิ่่�มทางเศรษฐกิิจและความภาคภููมิิใจแก่่ชุุมชนได้้อย่่างแท้้จริิง

การผสานภููมิิปััญญาดั้้�งเดิิมเข้้ากัับองค์์ความรู้้�สมััยใหม่่ ถืือเป็็น
แบบอย่่างที่่�ดีีของการทำงานตามพัันธกิิจของมหาวิิทยาลััยราชภัฏในการ
พัฒันาท้้องถ่ิ่�น สอดคล้้องกัับพระบรมราโชบายในการสร้้างชุุมชนท่ี่�เข้้มแข็็ง
และพึ่่�งพาตนเองได้อ้ย่่างยั่่�งยืืน กระบวนการทำงานที่่�เกิดิจากความร่่วมมืือ
ของทุุกภาคส่่วน ทั้้�งคณาจารย์์ นัักศึึกษา และชุุมชน สะท้้อนให้้เห็็นถึึง
พลัังแห่่งการร่่วมแรงร่่วมใจที่่�จะนำไปสู่่�ความสำเร็็จในการอนุุรัักษ์์และ
พััฒนาทรััพยากรทางวััฒนธรรมของชาติิ

ในนามของสำนัักศิิลปะและวััฒนธรรม มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต 
ผมขอช่ื่�นชมความสำเร็็จของโครงการนี้้� และหวังเป็็นอย่่างยิ่่�งว่่า องค์์ความรู้้�
ท่ี่�รวบรวมไว้้ในหนัังสืือเล่่มนี้้�จะเป็็นประโยชน์์ต่่อการสืืบสานและต่่อยอด
ภููมิปิัญัญาไทยสู่�การพัฒันาเศรษฐกิิจสร้า้งสรรค์ ์ก่่อให้เ้กิิดการเติิบโตอย่่าง
ยั่่�งยืืนของชุุมชนและประเทศชาติิสืืบไป
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มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต

องค์์ความรู้้�ของการทำน้้ำตาลเหนา 
ผลิิตภััณฑ์์ท้้องถิ่่�นแปรรููป 

จากภููมิิปััญญาชาวบ้้าน แบรนด์์ “ถิ่่�นเหนา”
การเพิ่่�มศัักยภาพชุุมชน Soft Power 

บนฐานอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น 
มิิติิอาหาร (วจก.) 

ภายใต้้โครงการยุุทธศาสตร์์
มหาวิิทยาลััยราชภััฏเพื่่�อการพััฒนาท้้องถิ่่�น 

ประจำปีีงบประมาณ 2568

ผู้้�ถ่่ายทอดองค์์ความรู้้� : 
วิิสาหกิิจชุุมชนกลุ่่�มแม่่บ้้านเกษตร 
บ้้านคลองบ่่อแสน จัังหวััดพัังงา 
(กลุ่่�มผลิิตภััณฑ์์ตาลเหนา) 

ตำบลบ่่อแสน อำเภอทัับปุุด จัังหวััดพัังงา

ผู้้�เขีียน : 
คณะวิิทยาการจััดการ 

มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต 



คำำนำำ

ในห้้วงเวลาแห่่งการพััฒนาประเทศที่่�มุ่่�งสู่่�ความยั่่�งยืืน สถาบััน
อุุดมศึกษาอย่่างมหาวิิทยาลััยราชภัฏภููเก็็ตได้้ตระหนักถึึงบทบาทสำคััญ
ในการเป็น็แรงขับัเคลื่่�อนการพััฒนาท้อ้งถิ่่�น ผ่่านการบููรณาการองค์ค์วามรู้้�
ทางวิิชาการสู่่�ชุุมชน คณะวิิทยาการจััดการจึึงได้้ดำเนิินภารกิิจสำคััญ
ในการพััฒนาศัักยภาพกลุ่่�มผู้้�ประกอบการด้้านการท่่องเท่ี่�ยวและบริิการ
ในพื้้�นที่่�บริิการวิิชาการ โดยเฉพาะอย่่างยิ่่�งในชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน 
จัังหวััดพัังงา ซึ่่�งเป็็นชุุมชนที่่�มีีทรััพยากรอัันอุุดมสมบููรณ์์และวััฒนธรรม
อัันเป็็นเอกลัักษณ์์ หนังสืือองค์์ความรู้้�ฉบัับนี้้�จึงเป็็นส่่วนหนึ่่�งของความ
พยายามในการรวบรวมและถ่่ายทอดภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นอัันทรงคุุณค่่า
ของการทำ “น้้ำตาลเหนา” ซ่ึ่�งเป็็นผลิิตภัณฑ์์ที่่�สะท้้อนอััตลัักษณ์์
ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�นในมิิติิอาหารได้้อย่่างโดดเด่่น

การนำเสนอองค์์ความรู้้�ของการทำน้้ำตาลเหนา ภายใต้้แบรนด์์ 
“ถ่ิ่�นเหนา” นี้้� มิิได้้เป็็นเพีียงการบัันทึึกกระบวนการผลิิตเท่่านั้้�น แต่่ยัง
เป็็นการยกระดัับภููมิปััญญาท้้องถ่ิ่�นให้้เป็็น Soft Power ท่ี่�สามารถสร้้าง
มููลค่่าเพิ่่�มทางเศรษฐกิิจและความภาคภููมิิใจแก่่ชุุมชน ทั้้�งนี้้� การพััฒนา
ผลิิตภัณฑ์์แปรรููปจากน้้ำตาลเหนาเป็็นตััวอย่่างของการประยุุกต์์ใช้้

องค์์ความรู้้�ทางวิิชาการร่่วมกัับภููมิิปััญญาดั้้�งเดิิม เพื่่�อสร้้างสรรค์์นวััตกรรม
ที่่�ตอบสนองความต้้องการของตลาดสมััยใหม่่ และยัังคงรัักษาคุุณค่่า
ทางวััฒนธรรมไว้้อย่่างสมบููรณ์์

กระบวนการจััดทำหนังสืือองค์์ความรู้้�ฉบัับนี้้� เกิิดจากความร่่วมมืือ
ของหลายภาคส่่วนทั้้�งคณาจารย์์ นัักศึึกษา และชุุมชนท้้องถ่ิ่�น ซ่ึ่�งได้้
ร่่วมกัันลงพื้้�นที่่�เก็็บข้้อมููล สััมภาษณ์์ปราชญ์์ชาวบ้้าน และถอดบทเรีียน
จากประสบการณ์์จริิง ภายใต้้โครงการยุุทธศาสตร์์มหาวิิทยาลััยราชภัฏ
เพื่่�อการพััฒนาท้้องถิ่่�น ประจำปีีงบประมาณ 2568 โดยมุ่่�งหวัังให้้
เกิิดการแลกเปลี่่�ยนเรีียนรู้้�และการสร้้างเครืือข่่ายความร่่วมมืือท่ี่�จะนำไปสู่่�
การพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืน สอดคล้้องกัับพระบรมราโชบายในการสร้้างชุุมชน
ที่่�เข้้มแข็็งและสามารถพึ่่�งพาตนเองได้้

คณะผู้้�จััดทำหวัังเป็็นอย่่างยิ่่�งว่่า หนัังสืือองค์์ความรู้้�ฉบัับนี้้�จะเป็็น
ประโยชน์์แก่่ผู้้�อ่่านทุุกท่่าน ไม่่ว่่าจะเป็็นนัักวิิชาการ นัักศึึกษา ผู้้�ประกอบ-
การ หรืือประชาชนทั่่�วไปที่่�สนใจในการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์ท้้องถิ่่�น และ
การนำ Soft Power มาใช้้เพื่่�อการพััฒนาเศรษฐกิิจสร้้างสรรค์์ อัันจะ
นำไปสู่่�การเติิบโตอย่่างยั่่�งยืืนของชุุมชนและประเทศชาติิต่่อไป

การพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แปรรููปจากน้ำำ��ตาลเหนา

เป็็นตัวอย่่างของการประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ทางวิิชาการ

ร่่วมกัับภููมิิปััญญาดั้�้งเดิิม 

เพื่่�อสร้้างสรรค์์นวััตกรรมที่�่ตอบสนองความต้้องการ

ของตลาดสมััยใหม่่ 

และยัังคงรัักษาคุณค่่าทางวััฒนธรรม

ไว้้อย่่างสมบููรณ์์
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29 
คณะทําางาน

จััดทําาหนัังสืือ

องค์์ความรู้้�ด้้านศิิลปวััฒนธรรม

8 
ช่ื่�อชุุมชน  

ช่ื่�อเร่ื่�ององค์์ความรู้้�  

สรุุปความโดดเด่่นของชุุมชน 
26 

การขยายองค์์ความรู้้� 

10 
กิิจกรรมที่�่ 1 12

กิิจกรรมที่�่ 2

19 
กิิจกรรมที่�่ 3

28 
ข้้อมููลไดเรกเตอร์์ 

การรวบ รวมองค์์ความรู้้�  

ศัักยภาพชุมชน Soft Power 

บนฐานอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่�่น 

มิิติิอาหาร ผ่่านกระบวนการ

มีีส่่วนร่่วมของผู้้�ที่�่เกี่�่ยวข้้อง...

การพััฒนาผลิิตภััณฑ์์ 

สิินค้้าหรืือบ ริิการจาก Soft Power  

อััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่�่น

การพััฒนาสื่่�อสำำหรัับการเผยแพร่่

และช่่องทางสื่่�อสาร แอปพลิิเคชั่่�น 

หรืือเครื่�องมืือสำำหรัับการตลาด

เพื่่�อส่่งเสริิมการจำ�หน่่ายสิินค้้า

หรืือบ ริิการ Soft Power 

จากอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่�่น...
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แรงบัันดาลใจ

คณะวิิทยาการจััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต ได้้หลอมรวม
พลัังปััญญาจากทุุกสาขาวิิชาเพื่่�อเป็็นส่่วนเล็็ก ๆ  ในการพััฒนาชุุมชน ผ่่าน
การทำนุุบำรุุงศิิลปวััฒนธรรมและความเป็็นไทย และการบริิการวิิชาการ 
โดยเน้้นกระบวนการที่่�ลุ่่�มลึึกและจริิงจััง มิิใช่่เพีียงเพื่่�อตอบสนองพัันธกิิจ
ของสถาบััน แต่่เพื่่�อจุุดประกายความเปลี่่�ยนแปลงท่ี่�จัับต้้องได้้ในพื้้�นท่ี่�

“ชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน” อััญมณีีที่่�ซ่่อนอยู่่�แห่่งจัังหวััดพัังงา 
เป็็นพื้้�นที่่�ท่ี่�คณะวิิทยาการจััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต เลืือกในการ
ลงพื้้�นที่่�เพ่ื่�อการขยายความองค์์ความรู้้� ด้้านการเพิ่่�มศักยภาพชุุมชน 
Soft Power บนฐานอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น มิิติิอาหาร

ภาพงดงามของธรรมชาติิอัันบริิสุุทธิ์์�ผสานวิิถีีวััฒนธรรมอันเป็็น
เอกลัักษณ์์ เป็็นเสมืือนผืืนผ้้าใบที่่�รอการระบายสีีด้้วยกลยุุทธ์์ด้้าน
การจััดการที่่�สร้้างสรรค์์ คณาจารย์์และนัักศึึกษาจึึงไม่่เพีียงลงพื้้�นที่่�
แบบผิิวเผิิน แต่่ดำดิ่่�งสู่่�แก่่นแท้้ของชุุมชน พููดคุุย เรีียนรู้้� สััมผััส อย่่าง
ถ่่องแท้้

ในห้้วงเวลาดัังกล่่าว คณาจารย์์และนัักศึึกษาจากคณะวิิทยาการ
จััดการได้้ร่่วมกันลงพื้้�นที่่� เพ่ื่�อเก็็บเก่ี่�ยวความรู้้� สำรวจสภาพความเป็็นจริิง 
และรัับฟัังความต้้องการของชุุมชนในการพััฒนาศัักยภาพกลุ่่�มผู้้�ประกอบ-
การท้้องถิ่่�น โดยได้้บููรณาการกัับการเรีียนการสอนในรายวิิชาที่่�เกี่่�ยวข้้อง 
เปิิดโอกาสให้้นัักศึึกษาได้้สััมผัสพื้้�นที่่�จริิง เก็็บเกี่่�ยวประสบการณ์์ตรง และ
นำข้้อมููลมาสัังเคราะห์์ จััดการความรู้้� และแลกเปล่ี่�ยนเรีียนรู้้�ในห้้องเรีียน 
ก่่อเกิิดเป็็นประสบการณ์์อัันล้้ำค่่าแก่่นัักศึึกษา

จากการศึึกษาพบว่่า การพััฒนาศัักยภาพกลุ่่�มผู้้�ประกอบการ
ในพื้้�นที่่�แห่่งนี้้� ยัังมีีมิิติิอัันหลากหลายที่่�รอคอยการพััฒนาต่่อยอด 
ไม่่ว่่าจะเป็็น การถัักทอเครืือข่่ายความร่่วมมืือเพื่่�อขัับเคลื่่�อนชุุมชน
สู่่�ความมั่่�งคั่่�งและยั่่�งยืืน การพััฒนาและเพิ่่�มมููลค่่าผลิิตภัณฑ์์ท้้องถ่ิ่�นเพ่ื่�อ
ส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยว การสร้้างสรรค์์ส่ื่�อและกลยุุทธ์์การตลาดสมััยใหม่่ 
ตลอดจนการพััฒนา Marketplace เพื่่�อเป็็นช่่องทางจำหน่่ายสิินค้้า
และบริิการท่ี่�ส่่งเสริิมการท่่องเท่ี่�ยวอย่่างครบวงจร รวมถึึงมิิติิอ่ื่�น ๆ  ท่ี่�จะ
เติิมเต็็มให้้ชุุมชนแห่่งนี้้�เบ่่งบานอย่่างสมบููรณ์์

การบููรณาการห้้องเรีียนสู่่�พื้้�นที่่�จริิงในครั้้�งนี้้� ได้้ปลุุกจิินตนาการ
ของนัักศึึกษาท่ี่�เข้้าร่่วมโครงการให้้ต่ื่�นรู้้�ต่่อความท้้าทายในโลกแห่่ง
ความเป็็นจริิง ไม่่ใช่่เพีียงการเรีียนรู้้�จากตำรา แต่่เป็็นการใช้้สองมืือ
และสติิปััญญาเพ่ื่�อเรีียนรู้้�ในสิ่่�งท่ี่�ได้้พบเจอ

ช่ื่�อชุุมชน  

วิิสาหกิจชุุมชนกลุ่่�มแม่่บ้้านเกษตร บ้้านคลองบ่่อแสน จัังหวัดพัังงา 
(กลุ่่�มผลิิตภััณฑ์์ตาลเหนา) ตำบลบ่่อแสน อำเภอทัับปุุด จัังหวััดพัังงา

ช่ื่�อเร่ื่�ององค์์ความรู้้�  

องค์์ความรู้้�ของการทำน้้ำตาลเหนา ผลิิตภััณฑ์์ท้้องถิ่่�นแปรรููป 
จากภููมิปััญญาชาวบ้้าน แบรนด์์ “ถิ่่�นเหนา” การเพิ่่�มศัักยภาพชุุมชน 
Soft Power บนฐานอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถ่ิ่�น มิิติิอาหาร (วจก.) 
ภายใต้้โครงการยุุทธศาสตร์์มหาวิิทยาลััยราชภััฏเพื่่�อการพััฒนาท้้องถิ่่�น 
ประจำปีีงบประมาณ 2568

สรุุปความโดดเด่่นของชุุมชน  

ชุุมชนที่�น่่าสน ใจ

วิิสาหกิจชุุมชนกลุ่่�มแม่่บ้้านเกษตร บ้้านคลองบ่่อแสน จัังหวัดพัังงา 
เป็็นกลุ่่�มที่่�มีีชื่�อเสีียงในการผลิิตผลิิตภัณฑ์์จากตาลโตนด ในพื้้�นท่ี่�ตำบล
บ่่อแสน อำเภอทัับปุุด จัังหวััดพัังงา

ทางกลุ่่�มได้้รวมตัวกัันเพื่่�อสร้้างอาชีีพเสริิมและรายได้้ให้้กัับสมาชิิก
ในชุุมชน โดยใช้้ทรัพยากรท่ี่�มีีในท้้องถ่ิ่�น คืือต้้นตาลโตนด มาแปรรููป
เป็็นผลิิตภััณฑ์์ต่่าง ๆ  เช่่น การทำน้้ำตาลเหนา (น้้ำตาลแว่่น) และ
ผลิิตภััณฑ์์แปรรููปอ่ื่�น ๆ  เช่่น น้้ำตาลผง ไซรััปน้้ำตาลเหนา

ผลิิตภััณฑ์์ของทางกลุ่่�มได้้ รัับการส่่งเสริิมให้้ เป็็นสิินค้้าของ
จัังหวัดพัังงา และมีีการจำหน่่ายทั้้�งในระดัับท้้องถ่ิ่�นและระดัับประเทศ 
นอกจากนี้้�ยัังมีีผู้้�สนใจมาศึึกษาดููงานเป็็นจำนวนมาก 98
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สิ่่�งที่�่ทำำ (กิิจกรรม ท่ี่�สำำคััญ ) 

ทางคณะวิิทยาการจััดการได้้แบ่่งออกเป็็น 3 กิิจกรรม ดัังนี้้� 

กิิจกรรม ที่�่ 1 การรวบรวมองค์์ความรู้้� ศัักยภาพชุุมชน Soft Power 
บนฐานอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น มิิติิอาหาร ผ่่านกระบวนการ
มีีส่่วนร่่วมของผู้้�ที่่�เกี่่�ยวข้้องเพ่ื่�อตรวจสอบและสอบทานสู่่�การกำหนด
แผนการต่่อยอดและนำไปใช้้ประโยชน์์ร่่วมกัันของชุุมชน มิิติิอาหาร 
(ประชุุม เสวนาและจััดทำความร่่วมมืือ (MOU))

การวิิเคราะห์์สถานการณ์์และศัักยภาพ

• ศึึกษาและรวบรวมองค์์ความรู้้�ภููมิปััญญาท้้องถ่ิ่�นการทำน้้ำตาล
เหนาอย่่างละเอีียด

• วิิเคราะห์์จุุดแข็็ง จุุดอ่่อน โอกาส และอุุปสรรค (SWOT) ของ
ผลิิตภััณฑ์์และชุุมชน

• ประเมิินศัักยภาพด้้าน Soft Power ของน้้ำตาลเหนาในฐานะ
ผลิิตภััณฑ์์อาหารท้้องถิ่่�น

การบููรณาการความร่่วม มืือ

• สร้้างความร่่วมมืือระหว่่างสาขาวิิชาต่่าง ๆ  ในคณะวิิทยาการ
จััดการ

• ประสานงานกัับหน่่วยงานภาครััฐในพื้้�นท่ี่�จัังหวััดพัังงา
•	เชื่่�อมโยงภาคธุุรกิิจและชุุมชนให้้เกิิดการทำงานร่่วมกัน

 ภาพกิ จกรรม 

1

1 110
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กิิจ กรรม ที่�่ 2 การพััฒนาสื่่�อสำหรัับการเผยแพร่่และช่่องทางสื่่�อสาร 
แอปพลิเคชั่่�น หรืือเครื่�องมืือสำหรัับการตลาดเพื่่�อส่่งเสริมการจำหน่่าย
สิินค้้าหรืือบริิการ Soft Power จากอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถ่ิ่�น
เพื่่�อการพััฒนาศัักยภาพชุุมชนและการสร้้างการรัับรู้้�และการมีีส่่วนร่่วม
ของชุุมชน มิิติิอาหาร

การพััฒนาสื่่�อและเทคโน โลยีี

• ออกแบบและพััฒนาสื่่�อประชาสััมพัันธ์์หลากหลายรููปแบบ
• สร้้างเว็็บไซต์์สำหรัับการตลาดและการเรีียนรู้้�

การจััดการความรู้้�   (KM )

• จััดทำระบบการถ่่ายทอดองค์์ความรู้้�การทำน้้ำตาลเหนา
• บัันทึึกและเผยแพร่่ภููมิิปััญญาชาวบ้้านในรููปแบบท่ี่�เข้้าถึึงง่่าย

องค์์ความรู้้�  ที่่�นำมาใช้้ในกิิจกรรมขององค์์ 2 ในครั้้�งนี้้� คืือ
ในการได้้มาซึ่่�งองค์์ความรู้้�อัตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถ่ิ่�น ทาง

คณะผู้้�จััดโครงการใช้้กระบวนการจััดการความรู้้� (KM) ตามเกณฑ์์ของ
สำนัักงานคณะกรรมการพััฒนาระบบราชการ (ก.พ.ร.) องค์์ความรู้้�
ด้้านการจััดการความรู้้� (Knowledge Management - KM) ประกอบด้้วย
องค์์ประกอบหลััก ดัังนี้้� 

กระบวนการจััดการความรู้้� 7 ขั้้�นตอน :
การบ่่งชี้้�ความรู้้� (Knowledge Identification) 
การสร้้างและแสวงหาความรู้้� (Knowledge Creation and 

Acquisition) 
การจััดความรู้้�ให้้เป็็นระบบ (Knowledge Organization) 
การประมวลและกลั่่�นกรองความรู้้� (Knowledge Codification and 

Refinement)
การเข้้าถึึงความรู้้� (Knowledge Access) 
การแบ่่งปัันแลกเปล่ี่�ยนความรู้้� (Knowledge Sharing) 
การเรีียนรู้้� (Learning)

เครื่�องมืือในการจััดการความ รู้้�

ชุุมชนนัักปฏิิบััติิ (Community of Practice: CoP) 
การถอดบทเรีียน (Lesson Learned) 
การจััดเก็็บความรู้้�และวิิธีีปฏิิบััติิที่่�เป็็นเลิิศ (Best Practice)

2

1 312
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ผลลััพธ์์ท่ี่�ได้้จากการดำำเนิินกิจกรรม 

ได้้สื่่�อและช่่องทางการสื่่�อสาร เพ่ื่�อสร้้างการรัับรู้้� Soft Power จาก
อัตัลักัษณ์ศ์ิลิปวัฒันธรรมท้อ้งถิ่่�น เช่่น การเผยแพร่่ผ่่านเพจ https://www.
facebook.com/localpkru PKRU คู่่�หููชุุมชน

1 514
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ภาพกิ จกรรม และผล งานของเหล่่าวิศ วกรสัังคม 

ส าขาวิิชาการตลาด 

ผลงาน แผนการตลาด 

ส าขาวิิชานิิเทศศาสตร์์

เว็็บไซต์์น้้ำตาลถิ่่�นเหนา วิิถีีชีีวิิตและภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น 
https://s6610052220.wixsite.com/my-site 

ส าขาวิิชานิิเทศศาสตร์์

สารคดีีน้้ำตาลเหนา บ้้านบ่่อแสน จัังหวััดพัังงา
https://www.youtube.com/watch?v=vzIBOEM8aGU

1716
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กิิจกรรม ที่�่ 3 การพัฒันาผลิติภัณัฑ์ ์สินิค้้าหรืือบริกิารจาก Soft Power  
อััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น

การพััฒนา ผลิิตภััณฑ์์และการตลาด

• พััฒนาบรรจุุภััณฑ์์และแบรนด์์ “ถิ่่�นเหนา” ให้้มีีเอกลัักษณ์์
• สร้้างเรื่่�องราว (Storytelling) เกี่่�ยวกัับภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น
• ออกแบบกลยุทุธ์ก์ารตลาดท่ี่�เน้น้จุดุเด่่นด้า้นอัตัลักัษณ์ว์ัฒันธรรม

ท้้องถิ่่�น

ภาพกิ จกรรม และผล งานของเหล่่าวิศ วกรสัังคม 

3

ส าขาวิิชาคอมพิิวเตอร์์ธุุรกิิจ  

https://www.sweetphangnga.com
1918
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”“ซ อสผััดไทยน้ำำ��ตาลชก ถิ่�่นเหนา บ้้านคลองบ่่อแสน”

ส าขาวิิชาบ ริิหารธุุรกิิจ 

วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจการบิิน และ โลจิิสติิกส์์

ข้้อมููลพื้้�นฐานของ ผลิิตภััณฑ์์

ช่ื่�อผลิิตภััณฑ์์ :

ซอสผััดไทยน้้ำตาลชก ถิ่่�นเหนา บ้้านคลองบ่่อแสน
แหล่่ง ผลิิต :

ชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน จัังหวััดพัังงา
ผู้้� ผลิิต/กลุ่่� มผู้้� ผลิิต :

ชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน ตำบลบ่่อแสน อำเภอทัับปุุด จัังหวััดพัังงา 
ร่่วมกับ วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจการบิินและโลจิิสติิกส์์ คณะวิิทยาการ
จััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต

วััตถุุดิิบและแหล่่งท่ี่�ม า

รา ยการวััตถุุดิิบ หลััก :

น้้ำตาลชก (แบบผง) กระเทีียม หอมแดง น้้ำมะขามเปีียก น้้ำส้้ม
สายชููกลั่่�น (5%) น้้ำปลา พริิกป่่น
แหล่่งวััตถุุดิิบ :

ชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน

ความ เป็็นอั ัตลัักษณ์์ของวััตถุุดิิบ :

มีีกลิ่่�นหอม รสชาติิหวานกลมกล่่อม สีีสวยจากธรรมชาติิ

กระบ วนการผลิิต

ขั้้�นตอนการผลิิต :

1. ใส่่หอมแดง และกระเทีียม โขลกให้้ละเอีียด
2. ตั้้�งกระทะใส่่น้้ำมััน เปิิดไฟกลางค่่อนอ่่อน ใส่่หอมแดงที่่�โขลก 

ลงไปเจีียวจนเหลืืองกรอบ และใส่่กระเทีียมที่่�โขลกตามลงไป เจีียวทั้้�งสอง
วััตถุดิิบเข้้าด้้วยกัันจนมีีกลิ่่�นหอม พัักไว้้

3. ใส่่น้้ำปลา น้้ำตาลชก (แบบผง) น้้ำมะขามเปีียก ใช้้ไฟกลาง 
ค่่อนอ่่อน เคี่่�ยวให้้น้้ำเดืือดสัักครู่่�

4. ตามด้้วยน้้ำส้้มสายชูู (5 เปอร์์เซ็็นต์์) พริิกป่่น คนให้้เข้้ากััน
5. เมื่่�อน้้ำซอสเดืือด ให้้ลดไฟอ่่อนลง เค่ี่�ยวจนเข้้ากัันดีี ใช้้เวลา

ประมาณ 15 - 20 นาทีี ปิิดแก๊๊ส เป็็นอัันเสร็็จ 212 0
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”

เทคนิิคพิิเศษ/ภููมิิปััญ ญาท้้องถิ่�่น :

ใช้้น้้ำตาลชกแบบผง จะสามารถละลายและเคี่่�ยวได้้ง่่าย สีีสัันจาก
น้้ำตาลชกสวยตามธรรมชาติิ สามารถใช้้แทนสีีจากซีีอิ๊๊�วดำได้้
เครื่�องมืือ ท่ี่�ใช้้  :

เตาแก๊๊ส กระทะก้้นลึึก ตะหลิิว มีีดหั่่�น เขีียง ถ้้วยใส่่เครื่่�องปรุุง
ต่่าง ๆ  ตาชั่่�งดิิจิิทััล

คุุณภาพและม าตรฐาน

การรัับ รอง (เช่่น อย., GMP, มผช.) : 
อยู่่�ระหว่่างการสร้้างผลิิตภััณฑ์์ใหม่่

ความ ปลอดภััยต่่อผู้้� บ ริิโภค : 
สะอาด ปรุุงสดใหม่่ ใช้้ความหวานจากน้้ำตาลธรรมชาติิ

อายุ ุการ ใช้้งาน/เก็็บ รัักษา : 
1 เดืือน (แช่่ตู้้�เย็็น)

บ รรจุุภััณฑ์์และการออกแ บ บ

รููป แ บ บ/ขนาดของบ รรจุุภััณฑ์์ :

ขนาด 600 มิิลลิิลิิตร
ความ เหม าะสมต่่อผลิิตภััณฑ์์ :

บรรจุุใส่่ขวด พกพาสะดวก

ฉลากสิินค้้า :

1. ชื่่�อผลิิตภััณฑ์์ “ซอสผััดไทยน้ำตาลชก ถิ่่�นเหนา บ้้านคลอง
บ่่อแสน”

2. โลโก้้ “ภาพผััดไทย”
3. ผู้้�ผลิิตและจััดจำหน่่าย “ชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน”
4. วัันผลิิตและวัันหมดอายุุ “ใส่่วัันเดืือนปีีที่่�ผลิิตและวัันหมดอายุุ”

ตลาดและการจำ�หน่่า ย

ช่่องทางการจำ�หน่่า ย :

งานแสดงสิินค้้า ตลาดท้้องถิ่่�น งานเทศกาลอาหาร
กลุ่่� ม เป้้าหม า ย :

บุุคคลทั่่�วไป แม่่บ้้าน และร้้านขายผััดไทย
ราคาขา ย :

50 บาท

จุุดเด่่น และความแตกต่่าง

ความ โดดเด่่นของ ผลิิตภััณฑ์์เมื่่�อเทีียบกัับสิินค้้าอื่่�น :

น้้ำตาลผลิิตจากธรรมชาติิ ให้้ความปลอดภััยในเรื่่�องความสะอาด

เร่ื่�องราวหรืือความ เป็็นม า 

St o r y t elling

“ต้้นเหนา” หรืือ “ต้้นชก” 
เป็็นต้้นไม้้พื้้�นถิ่่�นที่่�พบได้้ในจัังหวััด
พัั งงา มีีลัักษณะคล้้ายต้้นปาล์์ม 
มัักขึ้้�นตามแนวภููเขาหิิน มีีลำต้้นตรง 
เมื่่� อ โตเต็็มที่่� จะมีีขนาดใหญ่่กว่่ า
ต้้นตาล สููงประมาณ 20 - 25 เมตร 
ใบยาวประมาณ 3 เมตร มีีลัักษณะ
คล้้ายใบมะพร้้าวแต่่ใหญ่่กว่่าและ
แข็ง็แรงกว่่า ก้้านใบ ทางใบ เหยีียดตรง
กว่่ามะพร้้าว มีีรกสีีดำตามกาบใบ
หนาแน่่น 

2322
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ต้น้เหนาแต่่ละต้น้ใช้เ้วลาถึงึ 25 ปี ีถึงึจะสามารถให้ค้นเก็บ็ลููกเหนา 
หรืือ ลููกชก ไปกิินได้้ ซ่ึ่�งกล่่าวได้้ว่่า “ปลููกรุ่่�นพ่่อ ได้้กิินรุ่่�นลููก” ต้้นเหนา 
เป็็นไม้้ที่่�มีีความสููงทำให้้การปีีนขึ้้�นไปเก็็บน้้ำตาลดููค่่อนข้้างเป็็นเร่ื่�องท่ี่�
น่่าหวาดเสีียวสำหรัับคนทั่่�วไป สมััยก่่อนชาวบ้้านจะใช้้เถาวััลย์์หรืือเชืือก
มาพาดตััวเพื่่�อปีีนขึ้้�นไปบนต้้นเหนา ปััจจุุบัันชาวบ้้านจะทำกระบอกไม้้ไผ่่
แล้้วค่่อยปีีนขึ้้�นไปเก็็บ 

น้้ำตาลชก หรืือ น้้ำตาลเหนา เป็็นผลิิตภััณฑ์์ที่่�ได้้รัับความนิิยม
จากผู้้�บริิโภค เนื่่�องจากหากิินได้้ยาก เป็็นพืืชตามฤดููกาล และไม่่ได้้
มีีปริิมาณเยอะ ชาวบ้้านจะใช้้ภููมิปััญญาที่่�สืืบทอดกัันมา นำลููกเหนา
มาแปรรููปโดยการต้้มเพื่่�อทำเป็็นของหวาน หรืือนำไปประกอบเป็็นอาหาร
ต่่อไป 

ชาวบ้้านจะเก็็บเกี่่�ยวน้้ำหวานจากต้้นเหนา วัันละ 2 ครั้้�ง คืือ ช่่วง
เช้้า - เย็็น (ช่่วงเช้้า เวลาประมาณ 06.30 น. และช่่วงเย็็น เวลาประมาณ 
17.00 - 18.00 น.) โดยสามารถเก็็บได้้ทุุกวัันในช่่วงระยะเวลาประมาณ 
1 เดืือน โดยความหวานและสีีจากน้้ำตาลชก จะแตกต่่างกัันไปตามอายุุ
ของต้้นเหนา 

ขั้้�นตอนการทำน้้ำตาลเหนา เริ่่�มจากเก็็บ
น้้ำตาลเหนาจากต้้นเหนา นำมากรองเพื่่�อไม่่ให้้
เศษไม้้หรืือแมลงลงไปในกระทะ ตั้้�งกระทะบนเตา
และใส่่น้ำตาลเหนาที่่�เก็็บได้้ลงกระทะ เคี่่�ยวจน
น้้ำตาลเดืือด แล้้วจะเกิิดฟอง ใช้้ที่่�กรองตัักฟองออก 
เมื่่�อน้้ำตาลเหนาที่่�ต้้มเริ่่�มเปล่ี่�ยนสีี นำไม้้กวน
มากวนเพื่่�อไม่่ให้้น้้ำตาลไหม้้ ทำแว่่นใส่่น้้ำตาลเหนา 
จััดเรีียงแว่่นสำหรับหยอดน้้ำตาลเหนา ตัักน้้ำตาล
เหนาใส่่ภาชนะจากกะลามะพร้้าว หยอดน้้ำตาล
เหนาใส่่ในแว่่นที่่�จััดเรีียงไว้้ เม่ื่�อหยอดเสร็็จแล้้ว 
รอให้้น้้ำตาลเหนาแห้้ง นำมาบดให้้ละเอีียด แล้้วใส่่
บรรจุุภััณฑ์์ต่่อไป นัับว่่าเป็็นผลิิตภัณฑ์์ที่่�หาทาน
ได้้ยาก อีีกทั้้�งสามารถหาทานได้้เฉพาะฤดููกาล

ข้้อมููลทางเศรษฐกิิจ

ข้้อมููลทางเศรษฐกิิจ :

28 บาท ต่่อ ขวด
กำำ ไรต่่อหน่่วย :

22 บาท ต่่อ ขวด
ป ริิม า ณการผลิิตต่่อเดืือน/ปีี :

1,200 ขวด ต่่อ ปีี

ข้้อเสน อแนะเพิ่่�ม เติิม

ผลักัดันัให้ห้น่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้อ้ง มอบเครื่่�องหมายรับรองผลิติภัณฑ์์
ในทุุกมิิติิ และทำการทดสอบโภชนาการทางอาหารจากผลิิตภััณฑ์์ เพื่่�อ
มีีข้้อมููลอ้้างอิิงสำหรับผู้้�บริิโภคต่่อไป

การผลิิตซอสผััดไทยน้ำตาลเหนา 
ชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน จัังหวัดพัังงา

https://www.youtube.com/watch?v=OBZYoG8cb14
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การขยายองค์์ความรู้้� 

ทางคณะวิิทยาการจััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต ได้้วางแผน 
การติิดตามและประเมิินผล และการสร้้างความยั่่�งยืืน ตามเป้้าหมาย
ด้้านล่่าง 

การติิด ตามและป ระเมิินผล

• กำหนดระบบการติิดตามความก้้าวหน้้าอย่่างต่่อเน่ื่�อง
• จััดให้้มีีการประเมิินผลในแต่่ละขั้้�นตอนของโครงการ
• นำผลการประเมิินมาปรัับปรุุงและพััฒนาโครงการ

การส ร้้างความยั่่�งยืืน

• พัฒันาศักัยภาพของชุมุชนให้ส้ามารถบริหิารจััดการได้ด้้ว้ยตนเอง
• วางแผนการถ่่ายโอนความรู้้�และทัักษะให้้กัับคนรุ่่�นใหม่่ในชุุมชน
• สร้้างเครืือข่่ายความร่่วมมืือที่่�เข้้มแข็็งระหว่่างชุุมชน สถาบััน 

การศึึกษา และภาคธุุรกิิจ

ภาพกิ จกรรม และผล งานของเหล่่าวิศ วกรสัังคม 

หลัักสููตรบััญชีีบััณฑิิต 

นัักศึึกษาสาขาการบััญชีีร่่วมกิจกรรมเรีียนรู้้�จริิง ลงพื้้�นท่ี่�ร่่วมกับ
ชุุมชนคิิดต้้นทุุนและจััดทำบััญชีีผลิิตภััณฑ์์ “บราวน์์ชููการ์์จากลููกเหนา” ใน
พื้้�นที่่�ชุมุชนบ้า้นคลองบ่่อแสน จังัหวัดพังังา ซ่ึ่�งเป็น็ผลิิตภัณฑ์จ์ากภููมิปิัญัญา
พื้้�นบ้้านของชุุมชนในท้้องถิ่่�น โดยกิิจกรรมนี้้� มุ่่�งเน้้นให้้เยาวชนและชุุมชน
ได้้ตระหนักถึึงคุุณค่่าของทรัพยากรในท้้องถ่ิ่�น พร้้อมพััฒนาทัักษะด้้าน
การเงิินและการบััญชีี เพ่ื่�อเตรีียมความพร้้อมในการต่่อยอดผลิิตภััณฑ์์
สู่่�ตลาดเชิิงพาณิิชย์์อย่่างยั่่�งยืืน 2726
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ข้้อมููลไดเรกเตอร์์ 

ช่่องทางการติิดต่ ่อ 

ทางออน ไลน์์ Facebook : 

Suwanna Bobthong
ช่่องทางอื่่�น ๆ : 

การออกงาน ตั้้�งบููทสิินค้้าตามงานหรืือเทศกาลต่่าง ๆ  

หากท่่านใดสนใจ สามารถแวะเวีียนมาเย่ี่�ยมชมผลิิตภััณฑ์์จาก
น้ำ้ตาลเหนา และเรีียนรู้้� มีีส่่วนร่่วมในกระบวนการผลิติได้ท่้ี่� กลุ่่�มวิสิาหกิจิ
ชุุมชนบ้้านคลองบ่่อแสน หมู่่� 3 ตำบลบ่่อแสน อำเภอทัับปุุด จัังหวััดพัังงา 
โทรศััพท์์ 089 2904037 (คุุณสุุวรรณา โบบทอง)

คณะทํํางานจัดทํําหนัังสืือองค์์ความรู้้�ด้้านศิลปวััฒนธรรม

องค์์ความรู้้�การทำน้้ำตาลเหนา 
ผลิิตภััณฑ์์ท้้องถิ่่�นแปรรููป จากภููมิิปััญญาชาวบ้้าน 
แบรนด์์ “ถิ่่�นเหนา”
การเพิ่่�มศัักยภาพชุุมชน Soft Power 
บนฐานอัตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น มิิติิอาหาร (วจก.) 
ภายใต้้โครงการยุุทธศาสตร์์มหาวิิทยาลััยราชภััฏ
เพ่ื่�อการพััฒนาท้้องถิ่่�น ประจำปีีงบประมาณ 2568

ที่่�ปรึึกษา
ผศ.ดร.หิิรััญ ประสารการ 	 อธิิการบดีีมหาวิิทยาลััยราชภัฏภููเก็็ต 
ผศ.ดร.นพดล จัันระวััง 	 คณบดีีคณะวิิทยาการจััดการ 
ผศ.ดร.จิิราพร ประสารการ	 รองคณบดีีฝ่่ายบริิหารและแผนงาน
ผศ.นงเยาว์์ ประสมทอง 	 รองคณบดีีฝ่่ายวิิชาการและวิิจััย 
ดร.พิิมพิิกา พููลสวััสดิ์์� 	 รองคณบดีีฝ่่ายกิิจการนัักศึึกษา
	 และสื่่�อสารองค์์กร 
ดร.จุุรีีรััตน์์ ว่่องปลููกศิิลป์์ 	ผู้้�ช่่ วยคณบดีีฝ่่ายบริิการวิิชาการ
	 และการจััดการความรู้้�
อาจารย์์ไกรวุุฒิิ ตั้้�งสััตยาชีีพ	ผู้้�ช่่ วยคณบดีีฝ่่ายนวััตกรรมการศึึกษา
 
คณะกรรมการดำเนิินโครงการเพิ่่�มศัักยภาพชุมชน Soft Power 

บนฐานอัตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น มิิติิอาหาร (วจก.) 
ประจำปีีงบประมาณ พ.ศ. 2568 

คณะวิิทยาการจััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต

กิิจกรรม ที่�่ 1 การรวบรวมองค์์ความรู้้� ศัักยภาพชุุมชน Soft Power 
บนฐานอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น มิิติิอาหาร ผ่่านกระบวนการ
มีีส่่วนร่่วมของผู้้�ที่่�เกี่่�ยวข้้องเพ่ื่�อตรวจสอบและสอบทานสู่่�การกำหนด
แผนการต่่อยอดและนำไปใช้้ประโยชน์์ร่่วมกัันของชุุมชน มิิติิอาหาร 
(ประชุุม เสวนาและจััดทำความร่่วมมืือ (MOU))

สาขาวิิชาการบริิหารทรััพยากรมนุุษย์์ และหลัักสููตรบััญชีีบััณฑิิต
1. ดร.จุุรีีรััตน์์ ว่่องปลููกศิิลป์์		   
2. ผศ.ดร.จิิรวััฒน์์ ทิิพยรส 
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3. ผศ.เอกพล วงศ์์เสรีี 
4. ดร.รุ่่�งนภา อริิยะพลปััญญา 
5. อาจารย์์สงขลา หัังสวนััส 
6. อาจารย์์กมลวรรณ กิิตติิอุุดมรััตน์์ 
7. อาจารย์์ลุุบนา นิิยมเดชา 

สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจการท่่องเที่่�ยวและบริิการ 
วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจการท่่องเที่่�ยว

1. ผศ.ดร.ชิิดชนก อนัันตมงคลกุุล
2. อาจารย์์นิิติิพงษ์์ ทนน้้ำ
3. อาจารย์์เบญจมาภรณ์์ ชำนาญฉา
4. ดร.สััญญา ฉิิมพิิมล
5. อาจารย์์พิิมลรััตน์์ ราดภููเขีียว

สาขาวิิชาบริหารธุุรกิิจ 
วิิชาเอกการจััดการทั่่�วไป 

1. ผศ.ดร.นิิมิิต ซุ้้�นสั้้�น
2. ดร.กชพร ชื่่�นจัันทร์์
3. อาจารย์์สิิริินทรา สัังข์์ทอง
4. อาจารย์์ผกาวรรณ ไพรััตน์์

กิิจ กรรม ที่�่ 2 การพััฒนาสื่่�อสำหรัับการเผยแพร่่และช่่องทางสื่่�อสาร 
แอปพลิิเคชั่่�น หรืือเครื่�องมืือสำหรัับการตลาดเพื่่�อส่่งเสริมการจำหน่่าย
สิินค้้าหรืือบริิการ Soft Power จากอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถ่ิ่�น
เพื่่�อการพััฒนาศัักยภาพชุุมชนและการสร้้างการรัับรู้้�และการมีีส่่วนร่่วม
ของชุุมชน มิิติิอาหาร

สาขาวิิชานิิเทศศาสตร์ ์
1. ผศ.ดร.จิิราพร ประสารการ 
2. ผศ.ดร.อุุษณีีย์์ ศิิริิสุุนทรไพบููลย์์
3. ผศ.ดร.วััชรีี หิิรััญพัันธุ์์� 
4. ผศ.ดร.วสัันต์์ จัันทร์์ประสิิทธิ์์�
5. ผศ.มยุุเรศ ตนะวััฒนา 
6. ดร.สุุธาสิินีี นิิรััตติิมานนท์์

สาขาวิิชาคอมพิิวเตอร์์ธุุรกิิจ
1. อาจารย์์ภาวิิกา ขุุนจัันทร์์
2. ผศ.ดร.ดวงรััตน์์ โกยกิิจเจริิญ
3. อาจารย์์วรรััตน์์ จงไกรจัักร
4. อาจารย์์วััชราวดีี นิิรุุติิธรรมธรา
5. อาจารย์์วีีระพล สุุขสมบููรณ์์
6. อาจารย์์สมชาย ไชยโคต

สาขาวิิชาบริิหารธุุรกิิจ 
วิิชาเอกการตลาด 

1. ดร.ปิิยาภรณ์์ ณ ตะกั่่�วทุ่่�ง
2. ผศ.ศรััณยา นาคแก้้ว
3. อาจารย์์นัันท์์ธิิดา ศิิริิกุุล

กิิจกรรม ที่�่ 3 การพัฒันาผลิติภัณัฑ์ ์สินิค้้าหรืือบริกิารจาก Soft Power  
อััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถิ่่�น

สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจการท่่องเที่่�ยวและบริการ 
วิิชาเอกการจััดการการท่่องเที่่�ยวเชิิงสุุขภาพ / 
สาขาวิิชาบริิหารธุุรกิิจ 
วิิชาเอกการจััดการนวัตกรรมการบริการและงานอีเวนต์์ 
และหลัักสููตรบััญชีีบััณฑิิต

1. อาจารย์์พฤฒิิยาพร มณีีรััตน์์ 
2. อาจารย์์กิิตติพงษ์์ ครุุธทรง 
3. อาจารย์์จิิตสุุภา เมืืองแมน 
4. ดร.กััญญาพััชร พััฒนาโภคิินสกุุล 
5. อาจารย์์ภััทร์์ธมนต์์ พลรงค์์ 
6. ดร.ภริิษา แหลมหลัักสกุุล 
7. อาจารย์์ปิิยวรรณ คำกลััด 
8. ดร.หิิรััญญา กลางนุุรัักษ์์ 
9. อาจารย์์สิิริิรัักษ์์ ธััญญะไพศาล 
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สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจโรงแรม
1. อาจารย์์ฉััตรมณีี ประทุุมทอง 
2. ผศ.นงเยาว์์ ประสมทอง 
3. ผศ.วีีรภััทร์์ โชติวิิริิยะกุุล 
4. อาจารย์์วรพจน์์ ตรีีสุุข 
5. อาจารย์์วริิสา ราชกิจชอบ 
6. ผศ.ดร.ณััฐวุุฒิิ เหมาะประมาณ 

สาขาวิิชาบริหารธุุรกิิจ 
วิิชาเอกการเป็็นผู้้�ประกอบการ 

1. ผศ.ดร.นพดล จัันระวััง 
2. อาจารย์์สุุพััตรา กล่่ำมาศ 
3. ดร.พิิมพิิกา พููลสวััสดิ์์�
4. อาจารย์์ฮาริิส อัันนัันหนัับ
5. ผศ.ดร.อนุุศรา สาวัังชััย
6. ผศ.พรรณวดีี กิิตติิอุุดมรััตน์์
7. ผศ.วนิิดา หาญเจริิญ

สาขาวิิชาบริหารธุุรกิิจ 
วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจการบิินและโลจิิสติิกส์์ 

1. ดร.ธีีรพัันธ์์ สงวนวงศ์์
2. ดร.วีีรชััย บุุญญาพััฒนาพงศ์์ 
3. ดร.บงกชรััตน์์ เปี่่�ยมสิิริิกมล 
4. อาจารย์์เบญจภรณ์์ ปานเมืือง 
5. อาจารย์์ธรรมนููญ คงสวััสดิ์์�

เจ้้าหน้้าที่่�โครงการเพิ่่�มศัักยภาพชุุมชน Soft Power
นางจริิยาวดีี โสภารััตน์์ 

บุุคลากรผู้้�บัันทึึกรายงานโครงการในระบบ Budget
1. ดร.จุุรีีรััตน์์ ว่่องปลููกศิิลป์์
2. นางจริิยาวดีี โสภารััตน์์
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มหาวิิทยาลััยราชภััฏภููเก็็ต 
21 หมู่่�ท่ี่� 6 ถนนเทพกระษััตรีี 
ตำำ�บลรััษฎา อำำ�เภอเมืือง ภููเก็็ต 83000

ภาพประกอบ :
พลอยวารีี หงษ์์ภิิบาลศิิริิ นัักศึึกษานิิเทศศาสตร์ ์

องค์์ความรู้้�ของการทำำ�น้ำำ�ตาลเหนา 
ผลิิตภััณฑ์์ท้้องถ่ิ่�นแปรรููป จากภููมิปััญญาชาวบ้้าน แบรนด์์ “ถ่ิ่�นเหนา”

การเพิ่่�มศัักยภาพชุุมชน Soft Power 
บนฐานอััตลัักษณ์์ศิิลปวััฒนธรรมท้้องถ่ิ่�น มิิติิอาหาร (วจก.) 

ภายใต้้โครงการยุุทธศาสตร์์มหาวิิทยาลััยราชภัฏเพื่่�อการพััฒนาท้้องถ่ิ่�น  
ประจำำ�ปีงบประมาณ 2568

น้ำำ��ตาล
เหนา

นวััตกรชุุมชน 

สู้้�งาน  

จิิตอาสา

“


