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สารพฤกษเคมีจากพริกไทยดําและฤทธิ์ทางเภสัชวิทยา 

Phytochemicals from Piper nigrum and their pharmacological effects 

อารยา ขอคา* 

สาขาสาธารณสุขศาสตร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็ต ภูเก็ต 83000 

บทคัดยอ 

พริกไทยดําเปนสมุนไพรพ้ืนบานท่ีนิยมใชกันมาอยางยาวนานและแพรหลาย ผลของ

พริกไทยดํามีรสเผ็ดรอน นิยมนํามาใชในการปรุงอาหารเพ่ิมรสชาติและใชเปนยาสมุนไพร

ในการรักษาโรคบางชนิด โดยพบวาภายในผลพริกไทยดําประกอบดวยสารอัลคาลอยด 

ฟลาโวน ฟลาโวนอยด สเตียรอยด แทนนิน ซาโปนิน ฟนอล ไกลโคไซด เทอรปน และ              

ลิกแนน เปนตน ซึ่งสารเหลาน้ีเปนพฤกษเคมีท่ีมีฤทธ์ิทางเภสัชวิทยาหลากหลาย เชน ตาน

อาการทองเสีย ตานอาการหอบหืด ตานการอักเสบ ปองกันโรคหัวใจและหลอดเลือด ตาน

อาการไข ตานภาวะซึมเศรา และตานมะเร็งหลายชนิด ดังน้ันในบทความปริทัศนน้ีเปน                 

การรวบรวมสารพฤกษเคมีในพริกไทยดําพรอมท้ังกลไกการออกฤทธ์ิทางเภสัชวิทยาของ

สารเหลาน้ัน 

Abstract 

Piper nigrum Linn. (Black pepper) has long been widely used in 

traditional medicines. Peppercorns used as a hot and pungent spice for 

flavoring food, as well as for the treatment in some diseases. It is known 

that many constituents, alkaloids, flavones, flavonoids, steroids, tannins, 

saponins, phenols, glycosides, terpenes and lignans. These compounds are 

called phytochemicals which several pharmacological properties, such as 

anti-diarrheal, anti-asthmatic, anti-inflammatory, cardiovascular protective, 

anti-pyretic, anti-depression and anti-cancer activities. Therefore, in this 

review provides a summary of phytochemicals from black pepper and its 

mechanism of actions in pharmacology. 

Keywords: Piper nigrum, phytochemicals, pharmacological effects 
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บทนํา 

พริกไทยดํา (black pepper) มีช่ือ

ทางวิทยาศาสตรวา Piper nigrum Linn. 

อยู ในวงศ  Piperaceae สกุล Piper 

อาณาจักร Plantae เปนพืชไมเลื้อย ลําตนท่ี

เจริญเต็มท่ีมีความสูงประมาณ 4 เมตร ใบมี

รูปไข  โคนใบใหญ ปลายใบแหลม ยาว

ประมาณ 7-15 เซนติเมตร [1] หากมีแกน

ยึดเกาะ ลําตนจะโตเปนพุม (ภาพท่ี 1) 

สามารถเจริญเติบโตไดดีในเขตรอนช้ืนผล

ของพริ ก ไทยดํ ามี ขนาด เล็ กมี เ ส นผ า น

ศูนยกลางประมาณ 3-4 มิลลิเมตร ผลออน

จะมีสีเขียวเปนพวง รูปรางกลม ผิวเรียบ 

(ภาพท่ี 2) สวนผลสุกจะมีสีดํา ผิวขรุขระ 

เมื่อนําผลสุกมากําจัดเปลือกออกจะได

พริ ก ไทยขาว  ซึ่ ง มี กลิ่ นหอมน อยกว า 

เน่ืองจากเปลือกสีดําซึ่งมีนํ้ามันหอมระเหย

ถูกกําจัดออกไป (ภาพท่ี 3) [1], [2] พริกไทย

ดําเปนสมุนไพรท่ีนิยมใชกันอยางกวางขวาง

โดย เฉพาะประ เทศศรี ลั ง ก า  บราซิ ล 

มาเลเซีย ไทย อินโดนีเซีย และอินเดีย เปน

ตน จึงไดรับการขนานนามวาเปน “ราชา

แหงเครื่องเทศ” (The King of spices) [1] 
 

 
ภาพท่ี 1 ลําตนของพริกไทยดํา [2] 

 
ภาพท่ี 2 ผลออนของพริกไทยดํา [2] 

ในผลของพริกไทยดําประกอบดวย

กลุมสารพฤกษเคมีหลายชนิด เชน อัลคา

ลอยด (alkaloids) [3], [4], [7] ฟลาโวน 

(flavones) [4] ฟลาโวนอยด (flavonoids) 

ส เ ตี ย ร อ ย ด  ( steriods)  [ 7 ]  แ ท น นิ น 

(tannins) ซาโปนิน (saponins) ฟนอล 

( phenols)  [ 4 ] ,  [ 7 ]  ไ ก ล โ ค ไ ซ ด 

(glycosides) [4] เทอรปน (terpenes) [5], 

[6] และลิกแนน (lignans) [8] เปนตน โดย

จะพบปริมาณของอัลคาลอยดไดมากท่ีสุด 

นอกจากน้ียังพบวาพืชอ่ืน ๆ ท่ีอยูในตระกูล 

Piper มี ส า ร พ ฤ ก ษ เ ค มี เ ห ล า น้ี อ ยู

เชนเดียวกัน แตปริมาณอาจแตกตางกัน [3] 

ซึ่ งสารเหลา น้ีเปนสวนประกอบท่ีทําให

พริกไทยดํามีฤทธ์ิในการปองกันหรือรักษา

อาการและโรคบางชนิดได เชน สารพิเพอรีน 

(piperine) ซึ่งเปนอัลคาลอยดท่ีมีฤทธ์ิตาน

การอักเสบ [9] มีฤทธ์ิลดปวดและตาน

อาการชักในหนูทดลอง [10] ปองกันความ

เสื่อมของระบบประสาทในหนูทดลองท่ีถูก

เหน่ียวนําใหเปนโรคอัลไซเมอร [11] สาร               

พิเพอราไมด (piperamide) มีฤทธ์ิทําใหเกิด

การตายของเซลลมะเร็งเตานม [12] สาร

สกัดหยาบพริกไทยดํา (crude extract)            
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ซึ่งประกอบดวยพฤกษเคมีหลาย ๆ กลุม 

พบวามีฤทธ์ิยับยั้งการเจริญเติบโตของเช้ือ 

Leishmania donovani ซึ่งเปนเช้ือจุลชีพ

ท่ีทําใหเกิดโรคลิชมาเนีย [13] มีฤทธ์ิฆาเช้ือ

แบคทีเรียชนิด Escherichia coli และ 

Staphylococcus aureus [14], [15] ตาน

ก า ร เ จ ริ ญ เ ติ บ โ ต ข อ ง เ ช้ื อ  Candida 

albicans ซึ่งเปนสาเหตุของการเกิดเช้ือรา 

[15] ตานการเกิดอนุมูลอิสระ [16] และตาน

อาการทองเสีย [17] ซึ่งจะเห็นไดวามีการ

ศึกษาวิจัยเก่ียวกับสารประกอบตาง ๆ ใน

พริกไทยดํา และฤทธ์ิทางเภสัชวิทยาของสาร

มาอย างตอ เ น่ืองจนถึงป จจุ บัน ดั ง น้ัน

บทความน้ีจึงมีวัตถุประสงคเพ่ือรวบรวม

สารพฤกษเคมีหลักท่ีพบมากในพริกไทยดํา 

และกลไกการออกฤทธ์ิทางเภสัชวิทยาของ

สารตาง ๆ เหลาน้ี เพ่ือเปนขอมูลในการตอ

ยอดศึกษาวิจัยเพ่ิมเติม 

 
ภาพท่ี 3 ผลสุกพริกไทยดําและผลสุกท่ี

กําจัดเปลือกออก [2] 

 

องคประกอบหลักและโครงสรางทางเคมี

ของสารพฤกษเคมีในพริกไทยดํา 

พบวาในพริกไทยดําแหงนํ้าหนัก 

100 กรัม จะประกอบดวยนํ้า 9.5-12.0 กรัม 

แป ง  (starch)  25.8-44.8 กรัม  เสนใย 

(fiber) 9.7-17.2 กรัม โปรตีน 10.9-12.7 

กรัม พิเพอรีน 4.9-7.7% นํ้ามันหอมระเหย

ซึ่งสวนใหญเปนสารกลุม monoterpenes 

และ ses-quiterpenes 1.0-1.8% [18] 

จากการศึกษาสาร พฤกษเคมีในผลพริกไทย

ดําพบสารอัลคาลอยดพวกเอไมด (amides) 

ชนิดตาง ๆ เชน พวก piperidine amides 

ไดแก พิเพอรีน (piperine) (1) ไดไฮโดร              

พิเพอโนนาลีน (dihydropipernonaline) 

(2) พวก pyrrofidine amides เชน ซาร

เมนทีน (sarmentine) (3) ซารเมนโทซีน 

( sarmentosine)  ( 4 )  พ ว ก  isobutyl 

amides ไดแก พิเพอราไมด (piperamide) 

(5) เรโทรเฟรคทาไมดเอ (retrofractamide 

A) (6) เพลลิโทรีน (pellitorine) (7) และ 

พิเพอริไซด (pipericide) (8) และพวก 

phenolic amides เชน N-trans-feruloyl 

tyramine (9) เปนตน [3], [19] นอกจากน้ี

ยังพบสารกลุม monoterpenes เชน เมอร

ซีน (myrcene) (10) ลิโมนีน (lim onene) 

(11)  เทอรปโนลีน (terpinolene) (12) 

และสารกลุม sesquiterpenes เชน คาลา

มีนีน (calamenene) (13) เบตา-อีลีมีน 

(β -e l e men e )  ( 14 )  ค า รี โ อ ฟ ล ลี น 

(caryophyllene) เปนตน [3], [20] โดย

ตัวอยางโครงสรางทางเคมีของสารประกอบ

ตาง ๆ ท่ีพบในผลพริกไทยดําแสดงดังภาพท่ี 

4 (1-14) 
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ภาพท่ี 4 โครงสรางของสารประกอบท่ีพบในพริกไทยดํา 
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กลไก การออกฤทธ์ิ ทางเภสัชวิทยา

ของพฤกษเคมีในพริกไทยดํา 

ฤทธิ์ตานอาการทองเสีย (anti-

diarrheal activity) อาการทองเสียเกิด

จากการบีบตัวของลําไสท่ีมากกวาปกติและมี

การหลั่งของนํ้าและอิเล็กโตรไลตออกมาสู

ภายในทอลําไสมากเกินไป ไดมีการศึกษาใน

หนูทดลองโดยเหน่ียวนําใหหนูทดลอง

ทองเสียดวยนํ้ามันละหุง (castor oil) และ

แ ม ก นี เ ซี ย ม ซั ล เ ฟ ต  ( magnesium 

sulphate; MgSO4) จากน้ันจึงใหสารสกัด

หยาบจากพริกไทยดํ า  พบว าสารจาก

พริกไทยดํามีสวนของอัลคาลอยดเปนหลัก 

คารโบไฮเดรตบางชนิดและสารอ่ืน ๆ ซึ่งมี

สวนชวยใหลําไสลดการหลั่งนํ้าและอิเล็กโตร

ไลต (antisecretory effect) และลดการ

บีบตัวของลําไส (antimotility effect) ใน

ขณะเดียวกันสารในพริกไทยดํายังเพ่ิมการ

ดูดนํ้าและอิเล็กโตรไลตกลับเขาสูรางกาย 

น อ ก จ า ก น้ี ยั ง พบ ว า ส า ร มี ก า ร ยั บ ยั้ ง

กระบวนการสังเคราะหพรอสตาแกลนดิน 

(prostaglandin) ซึ่งเปนอีกสาเหตุของการ

เกิดทองเสียอีกดวย [17], [21] ซึ่งกลไกอาจ

เกิดจากสารไปยับยั้งการทํางานของ cyclic 

adenosine mono phosphate (cAMP) 

ท่ีผนังลําไส สงผลให Ca2+ เขาสูเซลลลําไส

ลดลง ดังน้ัน Cl− channels และ K+ 

channels จึงปดลง การหลั่งของนํ้าและ 

อิเล็กโตรไลตออกสูภายในลําไสจึงลดลง 

[22] 

ฤทธิ์ในการลดปวด และตานการ

อั ก เ ส บ  ( analgesic แ ล ะ  anti-

inflammatory activity) ไดมีการศึกษา

ทดลองโดยเหน่ียวนําใหหนูทดลองเกิดโรค

ขออักเสบ (arthritis)  จากน้ันจึ งใหสาร              

พิเพอรีน พบวาสารสามารถชวยลดอาการ

ปวดและการรับรูความเจ็บปวดในหนูทดลอง

ลดลง โดยสารจากพริกไทยดําจะไปยับยั้ง

ก า ร ทํ า ง า น ข อ ง เ อ น ไ ซ ม  matrix 

metalloproteinases ชนิดท่ี 1 และ 13 

(MMP-1 และ MMP-13) ซึ่งท้ัง MMP-1 

และ MMP-13 ทําหนาท่ีเปนเอนไซมสลาย

เ น้ือเยื่ อคอลลา เจน (collagenases)  ท่ี

บริเวณขอกระดูกออน ดังน้ันเมื่อเอนไซม

เหลาน้ีถูกยับยั้งอาการปวดจึงทุเลาลง [23] 

ในขณะเดียวกันยังพบวา พิเพอรีนจะยับยั้ง

การสรางสารสื่อกลางท่ีกอใหเกิดการอักเสบ 

(pro-inflammatory mediators)ไดแก

interleukin-6 (IL-6) และ prosta glandin 

E2 (PGE2) ซึ่งเปนสารกระตุนใหเกิดการ

ปวดและการอักเสบ [23] และมีรายงานอีก

วาสารจากพริกไทยดําอาจไปยับยั้งเอนไซม 

cyclooxygenase-2  โ ด ยต ร ง  ส ง ผ ล ใ ห 

PGE2 ถูกสรางลดลง [24] 

ฤทธิ์ตานเซลลมะเร็งชนิดตาง ๆ 

(anti-cancer activity) ปจจุบันไดมีการ

นําสารสกัดจากพริกไทยดํามาศึกษาฤทธ์ิใน

การตานเซลลมะเร็งหลายชนิด และพบวา

สวนใหญสารสกัดสามารถฆาเซลลมะเร็งได

จริง โดยผานกลไกการออกฤทธ์ิในระดับของ
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โมเลกุลท่ีคอนขางละเอียดและแตกตางกัน

ในเซลลมะเ ร็ งแตละชนิด  เ น่ืองจากมี

ลักษณะเฉพาะและสาเหตุการเกิดมะเร็งท่ี

แตกตางกัน ข้ึนอยูกับปจจัยหลาย ๆ อยางท่ี

เหน่ียวนําใหเกิดมะเร็ง ฤทธ์ิในการตาน

เซลลมะเร็งของสารสกัดพริกไทยดํา เชน  

สารพิเพอรีนมีฤทธ์ิตานมะเร็งตอมลูกหมาก 

(prostate cancer) จากการ ศึกษาใน

เซลลมะเร็งตอมลูกหมากเพาะเลี้ยง มีคา 

IC50 ประมาณ 17.12 ไมโครกรัมตอมิลลลิติร 

กลไกการออกฤทธ์ิในระดับโมเลกุลของ             

สารพิเพอรีนตอการตานมะเร็งตอมลูกหมาก 

คือ ยับยั้งการทํางานของ NF-κB, STAT-3 

และตัวรับฮอรโมนแอนโดรเจน (androgen 

receptor, AR) ท่ีเยื่อหุมเซลลตอมลูกหมาก 

[25] และในป เดียวกันมีการศึกษาของ 

Ouyang และคณะ ไดศึกษาฤทธ์ิของสาร            

พิเพอรีนจากพริกไทยดําตอการยับยั้งการ

เจริญเติบโตมะเร็งตอมลูกหมากเพาะเลี้ยง

ชนิด DU145, PC-3 และ LNCaP พบวาสา

รพิเพอรีนยับยั้งวัฎจักรเซลลโดยเพ่ิมระดับ

โปรตีน p21 และ p27 ซึ่งเปนโปรตีนท่ี

เหน่ียวนําใหเกิดการตายของเซลลมะเร็งและ

ลดระดับโปรตีนท่ีกระตุนการเจริญของ

เซลลมะเร็ง ไดแก cyclin D1 และ cyclin 

A [26] 

ฤ ท ธิ์ ต า น อ นุ มู ล อิ ส ร ะ 

(antioxidant activity) อนุมูลอิสระ 

(free radical) เปนสาเหตุหน่ึงของการเกิด

มะเร็ง การหนาและแข็งตัวของหลอดเลือด

แดง  (atherosclerosis)  และ อ่ืน  ๆ  อี ก

มากมาย มีการศึกษาพบวาสารประกอบ 

phenolic acids และ flavonoids ท่ีเปน

องคประกอบในพริกไทยดํามีฤทธ์ิในการตาน

อนุมูลอิสระ [1], [27] โดยออกฤทธ์ิผาน

หลายกลไก เชน กระตุนการดักจับอนุมูล

อิสระ (radical scavenging activity) เพ่ิม

กระบวนการ transition metal chelating 

activity ยับยั้งกระบวนการเกิด lipid 

peroxidation ท่ีเยื่อหุมเซลล และปองกัน

การเกิดความเสียหายตอดีเอ็นเอ (DNA 

damage protective) [27], [28] 

ฤ ท ธิ์ ต า น เ ชื้ อ จุ ล ชี พ 

(antimicrobial activity) ไดมีการศึกษา

พบวาสารสกัดจากพริกไทยดํ ามีความ 

สามารถในการฆาเช้ือแบคทีเรียแกรมบวก 

เชน S. aureus, E. coli, B. megaterium, 

B. sphaericus, B. polymyxa ไดดีกวา

แบคทีเรียแกรมลบ ท้ังน้ีข้ึนอยูกับผนังเซลล 

และเยื่อหุมเซลลของแบคทีเรีย [28] โดย

พบวาสารสกัดจะไปทําลายเยื่อหุมเซลลของ

แบคทีเรีย สงผลใหสูญเสียความสามารถใน

การซึมผาน (membrane permeability) 

และเกิดการแตก หรือฉีกขาดของเยื่อหุม

เซลล จน เ กิดการรั่ ว ของ ไซ โทพสาซึ ม 

(cytoplasmic content) ออกมาภายนอก

เซลล นอกจากน้ียังพบวาสารสกัดจะไป

รบกวนกระบวนการหายใจระดับเซลลโดย

ยับยั้ง tricarboxylic acid (TCA) cycle 

สงผลใหปริมาณของ pyruvic acid เพ่ิมข้ึน 
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ในขณะท่ี ATP ซึ่งเปนพลังงานภายในเซลล

ลดลง [14] และมีรายงานอีกวา หากไดรับ

สารจากพริกไทยดําในขนาดต่ํา ๆ จะมีฤทธ์ิ

ใ น ก า ร ยั บ ยั้ ง ก า ร เ จ ริ ญ ข อ ง เ ช้ื อ ร า 

(fungistatic) แตหากไดรับในปริมาณท่ีสูง

จะมีฤทธ์ิฆาเช้ือรา (fungicidal) [29] 

ฤทธิ์การลดความดันโลหิต (anti-

hyperten-sive activity) ความดันโลหิต

สูงเกิดจากความผิดปกติของหลอดเลือดจาก

หลาย ๆ สาเหตุ และมีกลไกการเกิดโรคท่ี

แตกตางกัน ไดมีการนําสารจากพริกไทยดํา

ม า ท ด ล อ ง ฤ ท ธ์ิ ล ด ค ว า ม ดั น โ ล หิ ต             

ในสัตวทดลองท้ังในหนูและกระตาย พบวา

สารสกัดสามารถลดความดันโลหิตไดโดย

ผานกลไกของ Ca2+ movement ซึ่งจะมีผล

ตอการหดตัวของหลอดเลือด ในภาวะปกติ 

Ca2+ ภายนอกเซลลจะเขาสูภายในเซลลโดย

ผานทาง L-type Ca2+ channels ท่ีอยู

บริเวณเยื่อหุมเซลล และ Ca2+ ท่ีเขาสูเซลล

จะไปกระตุนใหมีการหลั่ง Ca2+ จากภายใน

เซลล (intracellular Ca2+) ซึ่งจะถูกหลั่ง

ออกมาจาก sarcoplasmic reticulum 

(SR) ในปริมาณท่ีเหมาะสม เมื่อมีตัวกระตุน

ตาง ๆ มารบกวน Ca2+ movement ของ

เซลล อาจสงผลใหปริมาณของ Ca2+ ภายใน

เซลลสูงข้ึน ทําใหเกิดการหดตัวของเซลล

กลามเน้ือเรียบท่ีหลอดเลือด จึงเกิดการหด

ตั ว ตี บ แ ค บ ข อ ง ห ล อ ด เ ลื อ ด 

(vasoconstriction) ซึ่งสารจากพริกไทยดํา

สามารถลดความดันโลหิตโดยการยับยั้งผาน

กลไกน้ี และในปจจุบันไดมีการศึกษาวิจัย

เพ่ิมเติมเก่ียวกับฤทธ์ิในการลดความดัน

โลหิตผานกลไกอ่ืน ๆ อีกมากมาย [30] 

ฤทธิ์ ในการลดไข  (anti-pyretic 

activity) พบวาสารสกัดหยาบจากพริกไทย

ดําซึ่งประกอบดวยสารพฤกษเคมีหลายกลุม 

เช น  อั ลคาลอยด  ฟลา โ วนอยด  และ                

สเตียรอยด เปนตน โดยเช่ือวาสารในกลุมน้ี

มี ฤ ท ธ์ิ ล ด อุ ณ ห ภู มิ ร า ง ก า ย  ( body 

temperature) [31], [32] โดยมีกลไกการ

ออกฤทธ์ิ คือ สารสกัดจะไปยับยั้งการหลั่ง

ส า ร สื่ อ ก ล า ง ท่ี ก อ ให เ กิ ด ก า ร อั ก เ ส บ 

( inflammatory mediators)  เ ช น 

cytokines, inter leukin-1 ( IL-1) , 

interleukin-6 ( IL-6)  แ ล ะ  tumor 

necrosis factor (TNF) เปนตน รวมท้ัง

ยั บ ยั้ ง ก า ร ทํ า ง า น ข อ ง เ อ น ไ ซ ม 

cyclooxygenase (COX-2) จึงมีการสราง 

PGE2 ลดลง ซึ่ง PGE2 จะมีผลตอสมอง

สวนไฮโปทาลามัส (hypothalamus) ท่ีเปน

ศูนยควบคุมอุณหภูมิรางกาย หากปริมาณ 

PGE2 เพ่ิมสูงข้ึนจะไปกระตุนไฮโปทาลามัส

ใหเพ่ิม set point ซึ่งเปนสาเหตุของการเกิด

อาการไข [32] 

ฤ ท ธิ์ ต า น อ า ก า ร ชั ก  ( anti-

convulsant activity) อาการชักเกิดจาก

ความผิดปกติของคลื่นไฟฟา และสารสื่อ

ประสาทต า ง  ๆ  (neurotrans mitters) 

ภายในสมอง ปริมาณของ glutamate และ 

aspartate ซึ่งเปนกรดอะมิโนชนิดกระตุน 
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(excita tory amino acids) ในสมองท่ีจะ

เหน่ียวนําใหเกิดอาการชักหากไดรับการ

กระตุนมากเกินไป เมื่อกรดอะมิโนเหลาน้ีไป

จับกับ NMDA-subtype of glutamate 

receptor จะเหน่ียวนําให Ca2+ เขาสูเซลล

ประสาท สงผลใหมีการทํางานของเอนไซม 

neuronal nitric oxide synthase (nNOS) 

การสราง nitric oxide (NO) จึงเพ่ิมมากข้ึน 

และมีการสงสัญญาณประสาทแบบกระตุน

ท่ีมากเกินไปจนเกิดอาการชัก สวนกรดอะมิ

โนชนิดยับยั้ง (inhibitory amino acids) 

ไดแก GABA และ glycine ซึ่ง GABA จะไป

จับกับ GABAA receptor สงผลใหปริมาณ 

Cl- เขาสูเซลลประสาทมากข้ึน เกิดการสง

สั ญ ญ า ณ แ บ บ ยั บ ยั้ ง  ห รื อ เ กิ ด ภ า ว ะ 

hyperpolarization ซึ่งตานอาการชักได 

[33] พบวาสารพิเพอริดีนและพิเพอรีนจาก

พริกไทยดําจะลดปริมาณของ glutamate 

และเพ่ิมปริมาณของ GABA [33], [34] จึง

ทําใหอาการชักไมเกิดข้ึน 

บทสรุป 

พริกไทยดําเปนสมุนไพรพ้ืนบานท่ี

หา ได ง า ย  ร าค า ถูก  และมี ประ โยชน

หลากหล าย  จากการ ท่ีพริ ก ไทยดํ า มี

สารพฤกษเคมี และฤทธ์ิทางเภสัชวิทยา

หลายอยาง จึงจําเปนท่ีจะตองมีการศึกษา

เพ่ิมเติมเก่ียวกับกลไกการออกฤทธ์ิในระดับ

โมเลกุลท่ีละเอียดของสารตาง ๆ เพ่ือนํามา

พัฒนาเปนยาท่ีใชในการรักษาโรคไดจริงใน
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